
Bio-Fleisch-Spezialitäten

Osterfest!
für ein  leckeres

BESTELLENJETZT



Informationen zur Datenschutzgrundverordnung findet ihr jederzeit bei uns im Handel oder auf unserer Webseite.

Eure Vorbestellung für  
ein leckeres Osterfest.

Name Telefon Abholtag (Zutreffendes bitte umkreisen)

25.03. 
Mo

26.03. 
Di

27.03. 
Mi

28.03. 
Do

30.03. 
Sa

Sichert euch eure Fleisch-Spezialität zu Ostern:

Die Qualität von Frischfleisch bleibt bei 0°– 4° C optimal erhalten!  
Denkt daran, euren Kühlschrank kälter einzustellen. 

Bitte beachten: Bei den Gewichtsangaben handelt es sich um ca.-Gewichte.

Ente Hersteller  Qualität Gebinde
Preis pro 
Mengen- 
einheit

Bestellmenge

16 50 20 Sous-Vide Entenkeule, 2 Stück XBE 0,48 kg 33,90 € / kg

16 50 21 Sous-Vide Entenbrustfilet, 1 Stück XBE 0,25 kg 54,90 € / kg

16 50 22 Sous-Vide halbe Ente XBE 0,6 kg 37,90 € / kg

16 01 26 Entenbrustfilet geräuchert, 1 Stück XBE 0,15 kg 66,90 € / kg

Pute Hersteller  Qualität Gebinde
Preis pro 
Mengen- 
einheit

Bestellmenge

16 71 00 Puten-Rollbraten S1T 1 kg 26,90 € / kg

Schwein Hersteller  Qualität Gebinde
Preis pro 
Mengen- 
einheit

Bestellmenge

16 11 04  Filet vom Schwein WBI 0,5 kg 49,90 € / kg

Kalb & Rind Hersteller  Qualität Gebinde
Preis pro 
Mengen- 
einheit

Bestellmenge

16 15 12  Kalbsschnitzel, 2 Stück WBI 0,4 kg 65,90 € / kg

16 15 16  Kalbsbeinscheibe Ossobuco WBI 0,4 kg 45,90 € / kg

16 11 08  Roulade vom Rind, 2 Stück WBI 0,32 kg 39,90 € / kg

16 11 09  Schmorbraten vom Rind WBI 0,5 kg 29,90 € / kg

16 11 14  Filet vom Rind WBI 0,3 kg 92,90 € / kg

HERSTELLER: CHI Chiemgauer Naturfleisch, LHV l‘herbivore, MAX Manufaktur Max,  
NGK Nordseeküstengenuss, ÖSG Öko Service GmbH, S1t Sternhof (Mack), WBI , WHE Wheaty (Topas GmbH), XBE Eiermacher



Eure Vorbestellung für  
ein leckeres Osterfest.

Sichert euch eure Fleisch-Spezialität zu Ostern:
Name Telefon Abholtag (Zutreffendes bitte umkreisen)

25.03. 
Mo

26.03. 
Di

27.03. 
Mi

28.03. 
Do

30.03. 
Sa

Lamm Hersteller  Qualität Gebinde
Preis pro 
Mengen- 
einheit

Bestellmenge

16 84 70 Lammhaxen mediterran, 2 Stück MAX 0,5 kg 36,90 € / kg

16 84 68 Lammkeule ohne Knochen MAX 2 kg 51,90 € / kg

16 84 69 Lammkeule mit Knochen MAX 2,3 kg 45,90 € / kg

16 84 71 Lammkotelett, 2 Stück MAX 0,25 kg 51,90 € / kg

16 84 73 Lammlachse aus dem Rücken o. Knochen MAX 0,25 kg 89,90 € / kg

16 84 57 Lamm-Rosmarin-Braten gerollt MAX 1 kg 49,90 € / kg

16 84 77 Lamm-Filet, 3 Stück im Beutel MAX 0,37 kg 95,90 € / kg

16 84 78 Lammgulasch MAX 0,5 kg 44,90 € / kg

16 35 31 Lamm-Rücken im Gewürzmantel CHI 1 kg 62,90 € / kg

Informationen zur Datenschutzgrundverordnung findet ihr jederzeit bei uns im Handel oder auf unserer Webseite.

Beilagen Hersteller  Qualität Gebinde
Preis pro 
Mengen- 
einheit

Bestellmenge

15 01 07 frischer Kloßteig ÖSG 550 g 4,79 €  /  St.

22 38 54 Rotkohl mit Apfel NKG 550 g 5,99 €  /  St.

Vegane &  
vegetarische Alternativen

Hersteller  Qualität Gebinde
Preis pro 
Mengen- 
einheit

Bestellmenge

66 50 26 Frühlingsseitan mit Gemüse-Füllung, 1 Stück LHV 1 kg 18,99 € / St.

66 02 42 Veganer Seitans-Braten, 1 Stück WHE 100 g 2,69 € / St. 

66 02 47 Vegane Rosmarin-Roulade, 2 Stück WHE 175 g 4,59 € / St.

Ihr habt Interesse an weiteren Fleischprodukten?  
Unsere Mitarbeiter*innen helfen euch gerne weiter.

Dies ist nur ein Teil unseres Fleischsortiments. 



Liebe Kundin, lieber Kunde,

damit ihr an eurem Osterfleisch viel Freude habt,  
hier wichtige Informationen für eure Bestellung:

           Bitte beachtet, dass es sich bei den Gewichtsangaben um  
Circa-Gewichte handelt.  
Auch größere Abweichungen von den Gewichtsangaben nach unten 
bzw. nach oben sind naturgemäß möglich. Die Tiere werden weder 
gemästet noch lässt man sie hungern, damit sie ihr Wunschgewicht 
erhalten. Dadurch können größere Gewichtsschwankungen zu Stande 
kommen, die im Vorfeld nicht immer absehbar sind.

             Bitte lagert das Frischfleisch bei einer Lagertemperatur von 0 – 4 °C. 
Stellt unter Umständen euren Kühlschrank kühler ein.

           Nehmt das Fleisch rechtzeitig aus der Vakuumverpackung und spült 
es mit kaltem Wasser ab.  
Gebt ihm – ähnlich wie bei einem guten Wein – Gelegenheit mit 
ausreichend  Sauerstoff in Verbindung zu kommen.

Wir wünschen euch frohe Ostertage!

Den guten Geschmack bewahren.
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Leckere Rezepte findet ihr in unserem Kochbuch:  
www.bioladen.de / kochbuch
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