Rezeptidee der Woche

Schneller Sommerkuchen

9 Backofen auf 175 Grad vorheizen. Eine Springform fetten.
;‘Pﬂaumen und Aprikosen waschen, entsteinen und vierteln
J/‘ oder achteln. Schmand mit dem Puddingpulver verriihren.
' Butter, Zucker, Vanillezucker und eine Prise Salz schaumig
schlagen. Die Eier einzeln unterriihren. Schmand zugeben.
Zum Schluf$ das Mehl ganz kurz unterriihren ( nicht zu
lang, damit der Teig nicht ,zdh“ wird). Teig in der
Springform verteilen und gleichmdfSig mit den Friichten
belegen. Die Stiickchen dabei etwas in den Teig drticken.
Auf mittlerer Schiene ca. 45 Minuten backen.

Lutaten

5003 Pllaumen Den fertigen Kuchen mit Puderzucker bestreuen.
- Man kann den Teig auch nur mit Aprikosen oder
500g Aprikogen Pflaumen belegen-

1259 Butter, waich
175 g Zueker

LT Vanillezucker

2 Eier

200 g Mahl

1 Pekg. Vanilopudding

1009 Selmano

bioladen™

Fiir Menschen mit Geschmack. www.bioladen.de



